PASTRAMI AHUMADA ANGUS

ANGUS LAS SUERTES DEL MONTE CONGELADA
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Denominacion PASTRAMI AHUMADO ANGUS CONGELADA

comercial
INGREDIENTES/ADITIVOS
- Pecho bovino Angus (98%). - Sal
- Especias naturales. - Maltodextrina
- Ajo. - Dextrosa
- Sulfitos - Conservante (E-250)
- Mostaza (puede contener trazas de sulfitos - Humo de roble americano.
E-220 y E-227- componente natural)

PRESENTACION COMERCIAL

Envasado en bolsa al vacio por unidades.

PROCEDIMIENTO DE ELABORACION

- Recepcidn de canal e ingredientes

- Despiece

- Envio de carne a proveedor pastrami: especiado y ahumado.
- Recepcion pastrami.

- Envasado y etiquetado

- Congelacion.
ALERGENOS
Alérgeno Presencia Ingrediente Alérgeno Presencia Ingrediente
Gluten Ausencia Sésamo Ausencia
Leche Ausencia Apio Ausencia
Huevo Ausencia Mostaza Presencia
Pescado Ausencia Crustaceos Ausencia
Cacahuete Ausencia Moluscos Ausencia
Frutos Cascara Ausencia Soja Ausencia
Sulfitos Presencia Altramuces Ausencia

CONTENIDO NUTRICIONAL (valores por 100 gr. de producto)

Valor energético (KJ) 611 kJ Carbohidratos 08¢
Valor energético (Kcal) 146 keal Carbohidratos (azucares) 1.0g
Grasas 419 Proteinas 2189
Grasas saturadas 19¢ Sal 229

POBLACION DE DESTINO

Dirigido a la poblacion en general

CONDICIONES DE CONSERVACION Y TRANSPORTE

Conservar al menos a -18°C.

INDICACIONES DE USO

Producto congelado.

Descongelar en nevera a 4°C y meter al bafio Maria durante 3 minutos.

Una vez descongelado el producto, sin abrir, conservar en refrigeracion entre 0° y 4°C, y consumir en un plazo maximo de 45 dias.
No volver a congelar.

VIDA UTIL

Fecha de caducidad: 540 dias.

CONTROL DE CALIDAD

La empresa cuenta con un sistema de autocontrol (Sistema APPCC - Sistema de analisis de peligros y puntos de control critico),
realiza analiticas en laboratorios externos para verificar la calidad y se somete a auditorias de inspeccién de sus instalaciones por
una empresa externa.
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