ANGUS LAS SUERTES DEL MONTE DESPIECE ANGUS CONGELADO

FICHA TECNICA ELABORADO- VERSION N°3 SEPTIEMBRE 2025

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

gjer:gmf‘c'on DESPIECE DE CARNE DE BOVINO ANGUS CONGELADO

INGREDIENTES/ADITIVOS

- Carne de bovino Angus

PRESENTACION COMERCIAL

Piezas de carne de Angus envasadas al vacio y congeladas. En presentacion de envases de 500gr. o 1kg. Productos:
- Entrecot ANGUS
- Solomillo ANGUS
- Chuletén ANGUS
- Tomahawk ANGUS
- Churrasco americano ANGUS
- Entrafia ANGUS
- Vacio ANGUS
- Panceta ANGUS
- Rabo ANGUS
- Lomo ANGUS
- Picafia ANGUS
- Hueso tuétano ANGUS
- Ragout/Osobuco ANGUS
- Filetes ANGUS (aguja, cadera, pez, espaldilla, rabillo, etc).
- Tapilla, cadera, carrancha, morcillo ANGUS.
- Magra para salchichas/cecina/chorizo ANGUS.

PROCEDIMIENTO DE ELABORACION

- Recepcion de canal e ingredientes
- Maduracion

- Despiece

- Envasado y etiquetado

- Congelacion

ALERGENOS

AUSENCIA

POBLACION DE DESTINO

Dirigido a la poblacion en general

CONDICIONES DE CONSERVACION Y TRANSPORTE

Conservar al menos a -18°C

INDICACIONES DE USO

Producto congelado.

Descongelar antes de su consumo.

Una vez descongelado, conservar en refrigeracion entre 0° y 4°C y consumir en un plazo méximo de 3-5dias.
No volver a congelar.

Cocinar completamente antes de su consumo.

VIDA UTIL

Fecha de caducidad: 24 meses

CONTROL DE CALIDAD

La empresa cuenta con un sistema de autocontrol (Sistema APPCC - Sistema de analisis de peligros y puntos de control critico),
realiza analiticas en laboratorios externos para verificar la calidad y se somete a auditorias de inspeccion de sus instalaciones por
una empresa externa.

CONTROL DE CAMBIOS FECHA REVISION Y APROBACION
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